23. April 2025
Tunken uben: fare la scarpetta

In Italien geht es schon immer um die
Sauce. Am besten, wenn man sie auftunken
kann. Ein italienischer Abend rund um diese
etwas ungewdohnliche Art des SoBenverzehrs.

Mit "tanto sugo" und Anmerkungen von Mika
Horstmann zur Kultur des Tunkens.

Welcome-Drink

Velluto giallo
Sloe Gin,White Port,Vermouth,Crémant brut

Robiola con due salse
Salsa di frutta, miele e senape
Cogna - Confettura di uve e noci

Sformato di peperoni dolci, salsa d'acciughe
Paprika-Auflauf mit SardellensoRe

Bollito misto con tre salse
Salsa di fico, bagnetto verde, bagnetto rosso

Cioccolata fonduta, biscotti e
ruote di peperoni essiccati
Schokoschmelz, Kekse und getrocknete Paprika

Digestif

Vermouth dolce con biscotti al marzapane
Susser Schlehenwermut und Marzipangeback

89,- € pro Person
4 Gange incl. Welcome-Drink & Digestif
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